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Mini feuilleté aux Bolets

Salade du Valanvron
Oeufs de Caille de la Ferme « La Monseniére »
Viande séchée / Crotitons / Vinaigrette « Maison »

Le Poulet fermier roti de la Ferme « des Chénes »
Préparation au Savagnin « Cave du Signolet »
Ses légumes du marché au foin '
&
Entrecote des «Bois» fagon « Chateaubriand »
Cuisson a la flamme & au Sapin

Sauce aux morilles / Frites rustiques

Tartelette aux fruits « Les Pervenches »
Fraises / Coulis aux fruits rouges / Créme fouettée
ou
Parfait glacé a la Fée verte
Subtilement parfumé a 'absinthe
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